
Starter

Tarteletter à la Lis -  139

Sprøde tarteletter med saft ig kyl l ing,  asparges –  en klassiker med personl ig f inesse fra

vores køkkenchef Lis .

Crispy tart lets with tender chicken,  asparagus – a t imeless classic with a personal

touch from our head chef ,  Lis .

Ristet blomkål Roasted caulif lower -  149

Ristet blomkål kombineret med sprøde hasselnødder og en lun brunet smør-

vinaigrette,  der giver en dyb nøddesmag, serveret med fr isk ruccola for  en sprød

kontrast .

Roasted caul i f lower combined with crunchy hazelnuts and a warm browned butter

vinaigrette for  a deep nutty f lavor ,  served with fresh arugula for  a cr isp contrast .

(V)  for  vegetar /  (V)  for  vegetarian – Ved al lergener spørg din t jener /  For al lergies ,  ask your waiter

Al le priser er  angivet i  DKK /  Al l  prices are l isted in DKK

Wi-Fi :  ‘ ’DenLi l leRestaurant’ ’  Kode:  ‘ ’DLRGuest ’ ’  /  Wi-Fi :  "DenLi l leRestaurant"  Password:  "DLRGuest"

Alle dage fra 17-21  -  Al l  days from 17-21


